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NOTAS DE CATA

Nombre del vino
Ano de cosecha
Varietal

Descripcion del viiiedo
Origen del vifiedo
Fecha de cosecha

Altitud

Elaboracion
Fermentacién
Maceracion
Crianza en barrica
Filtracion

Analisis quimicos
Alcohol

Acidez Total

pH

Urban Uco
2004
50% Malbec, 50% Tempranillo

El Cepillo, La Consulta, Mendoza
Finales de marzo. Seleccién de racimos
en bodega, a mano.

1100 mts.

7 dias en tanques de acero inoxidable
12 dias en total, incluida la fermentacion
3 meses en barricas de roble

Si

14,5 %
4,55 g/
3,8

Mas informaciéon en www.ofournier.com



